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300.0 Gramm (g) , Beutel
Artikel-Nr. Inverkehrbringer 13417
BIO-ID: aal359c6-8aal-441d-adbl-be7af1451568

GTIN Artikel GTIN VPE1
4020943134170 4020943194174

Allgemeine Produktangaben

Bezeichnung des Lebensmittels Wirzpaste
Oko-Kontrollstellennummer JP-BIO-154 (Ecocert SA)
, . B1O
Herkunft landwirtschaftliche Zutaten Nicht-EU-Landwirtschaft
Qualitat & Zertifizierung Deutsches staatliches Bio-Siegel, EU
Bio-Siegel

Produktbeschreibung (lang):

Arche Genmai Miso ist eine naturlich fermentierte, vegane, glutenfreie, pasteurisierte Wirzpaste aus Sojabohnen
und Vollkornreis mit einem ausgewogen-wuirzigen Aroma. Das aromatische Reismiso aus Naturreis und
Sojabohnen reift in 18 Monaten zu einem richtigen Alleskénner heran: es gibt Suppen, Saucen und anderen
herzhaften Gerichten eine ausgewogen-wirzige Note. Mit praktischem Schraubverschluss.

Zutaten und Urspringe

Zutatenverzeichnis:
SOJABOHNEN?* (47%), Vollkornreis* (33 %), Meersalz, Wasser, Aspergillus oryzae

Zutatenlegende Freitext * aus Okologischer Landwirtschaft

Ursprungsland / Ursprungslander, aus dem die

Rohstoffe des Artikels stammen Japan
Wechselnde Ursprungslander Nein
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Artikel-Nr. Inverkehrbringer 13417

Ernahrungshinweise

Vegan Ja
Vegetarisch Ja
Rohkost Nein
Ohne Schweinefleisch Ja
Ohne Rindfleisch Ja

Inhaltsstoffe und Produkthinweise

Allergene & Stoffe, die Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen

Ja (laut Rezeptur enthalten) Soja

Aufbewahrungs- und Verwendungshinweise Nach dem Offnen gekiihlt lagern

Verwendungs-, Verarbeitungs- und Zubereitungshinweise:

Ein wahrer Alleskdnner: Arche Genmai Miso gibt Suppen, Saucen und anderen herzhaften Gerichten eine
ausgewogene, wirzige Note, perfekt auch als hochwertiger Ersatz von Kése- und Milchprodukten in Suppen,
Saucen, Risotto, Pesto etc. Damit das Aroma und wichtige Enzyme erhalten bleiben, soll man Miso Paste erst
zum Schluss der Kochzeit, aufgeldst in wenig Wasser oder Briihe zugeben und nicht mehr kochen.

Von verpflichtenden Nahrwertdeklaration

ausgenommen Nein
Bezugsgroélie 100 g
Energie/Brennwert 662 kJ
Energie/Brennwert 158 kcal
Fett 6.19
davon gesattigte Fettsduren 12g
Kohlenhydrate 1049
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davon Zucker 79
Eiweil 12g
Salz 1269

Produktspezifische Informationen

Rechtlicher Status Lebensmittel
Pfandpflicht Artikel Deutschland kein Pfand
Pfandpflicht Artikel Osterreich kein Pfand

Angaben zum Hersteller / Inverkehrbringer

Name Arche Naturprodukte GmbH
Stralle Liebigstral3e 5a

PLZ 40721

Ort Hilden

Land Deutschland

Homepage (Marke) www.arche-naturkueche.de
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